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S

Hay sabores que no llegan con estruendo. -.
'Llegan lentamente, ;
- como una marea que sube lento. -

i

Con calma, con verdad, con memoria.

Cada ing;ediente trae una historia:
De sabores, recuerdos, amores.
* No hace falta explicarla
- Sesiente en la lengua, en el cu’erpo.'

Cada plato es eso:
‘Una conversacion sin ruido
Entre tu plato, tu mente y tus sentidos.‘

Chef Aardn Sdnchez .



DESAYUNOS

ngero

Macedonla de fruta tian grs)

~ Fruta de temporada, gmmzado de limon real,
_miel de abeja y menta con granola macerada
en jugo de naranja. -

- $108

~ Bowl de frutos rojos asogesy ~ $145

Fresas, blue berries, zarzamoras con yogurt
griego, miel de abeja con lavanda y granola.

Bowl de avena asogrs)

‘Hojuelas de avena orgdnica caliente o fria,
con agua o leche, canela, manzanas
caramellzadas y pldtano.

Lo dulce para Compartlr
Tostada francesa $1 66

Pan brioche relleno de crema de avellanas,
_ pldtano flambeé, frutos rojos.

Walffles de avena

Con frutos rojos, crema de avellana, crema de
citricosy polvo de pistache. *

$158

"Hot Cakes, s

Masa orgdnica con salvado servidos con
crema Devonshire, fruta y semillas
gamplnadas LB -

$128

8154

‘Huevos

Omelette pop eye

Relleno de espinacas a la crema y queso de

- cabra con ensalada verde.

Omelette de verduras

Relleno de queso mozarella, servido con

emulsion de aguacate y verduras salteadas al

olwo y oregano

Omelette de salmon
Relleno de salmén ahumado, queso de cabra.

al cebollin montado sobre espejo de crema de
nuez moscada con caviar del mediterrdneo.

Huevos benedictinos
2 huevos pochados montados sobre engllsh
muffin con jamdn serrano o salmén ahumado

- bafiados con salsa holandesa y ensalada verde.

Huevos Prime

2 huevos revueltos con espindcas pechuga de

pavo, totopos queso mozarela con fn]oles

* refritos y salsa mexicana.

Huevos con machaca’

2 huevos revueltos con sofrito de jitomate,
carne seca machaca y salsa de morita, con
aguacate, frijoles y tortillas de harina.

Huevos divorciados

2 huevos fritos sobre tortilla de maiz pochada
en oliva, salsa roja de guajillo y salsa verde de
chilaca divididos con frijoles meneados con
veneno y queso fresco.

$178

. $184

- $209

$229

$186

$192

$188




TOrtilla‘“gle ma_izf,<.

Enmoladas
3 pzas rellenas de pollo con mole negro hecho

_en casa, crema, queso panela, a]on]oll tostado ‘
- Yy cebolla morada.

Enfrijola’das
3 pzas rellenas de huevo a la mexicana con

 crema de frijoly chipotle, chorizo asado,
crema, queso panelay emulsion de aguacate.

¥

Suizas :
3 pzas rellenas de pollo salteado en

" mantequilla a las finas hierbas con salsa de

tomatillo asado y chilaca con crema,
gratinadas con queso, terminadas con
cilantro.

Enchipotladas |

3 pzasrellenas de tinga de pollo con una suave
‘cremade chile chipotle ahumado, queso
panela, aguacate y.cebolla morada.

e

- Huastecas

3 pzas rellenas de cecina de Yecaplxtla
bafiadas en una deliciosa salsa
encacahuatada, agudcate.

Chilaquiles

Salsa verde, salsa morita o crema de chnpotle

Con pollo o huevo, crema, queso panela

' cebolla morada y cilantro.

$235

$249

$265

$245,
$249

$205 -

En pan\

Huevos horneados

2 hievos fritos en pan brioche tostado,

bafiados.con bechamel, gmtinados con grana

padano, tocino, creminis y esparmgos
salteados :

Serrano Toast sogrs) -
Pan de sou%dough untado con hummus,

aguacate martajado, ensalada fresca, jamdn -

serranoy parmesano.

Salmon Toast sogrs)

Pan sourdough untado con queso ricota al
cebollin, con salmon ahumado, aceite de
eneldo, cebolla morada, alcaparrasy servido

con ensalada fresca.

- Moiletes mixtos

8 bolillitos con frijoles refritos, queso gouda,
jamon de pavo, tocino y chorizo con salsa
mexicana y verde crudd.

PRIME

$205

$185

$195

$168
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ENTRADAS

Frias

Atan toreado asogrs) $378

- Marinado en ponzu de jengibre, salsa

tatemada de chiles ahumados, emulsidn de
aguacate, aceite de oliva y ajonjoli tostado.

Tartara de Res (150 grs)

Corazdn de filete picado finamente, mostaza
antigua, yema de huevo, pepinillos, cebolla
caramelizada, montada sobre tuétano a las
brasas. :

Tataki de Filete (sogrs) $325
Laminas de filete de res con costra de especias,
montado en adobo, poro frito, cilantro criollo,
teriyakiy ponzu de ajos rostizados.
Carpaccio de Betabel sogrs) $195
Betabel rostizado a las brasas cortado en finas

- laminas, vinagreta balsdmica, ensalada verde, *
queso de cabra y almendras.

Carpaccio de Verde eogrs).

- Aguacate rebanado con aderezo de cilantro,
mix de semillas, queso parmesano, mezcla de
. hierbas y pan pita con zaatar.

Montaditos Prime @eogrs)

- Brusketa de masa madre a las brasas con
mantequilla, queso mascarponey durazno,
jamon serrano, pistaches y miel de abeja.

$265

Aguachile negro asogrs)

- Camarones en leche de tigre rosa, cilantro .
criollo, rdbano, cebolla morada montado
sobre adobo negro.

- $385

Cevicho de Robalo aesgesy ©  $289

Marinado en leche de tigre. de maracuyd,
cebolla morada, ‘cilantro, chile cuaresmefio,
aceite de oliva y aguacate.

Torre de torres (2sogrs)

Camaron cocido, pulpo en salsa negra,
aguachlle atun toreado, cevzche de robalo.

- $315

$295

$4»75..

4 Calientes

Cazuela de barbachera oogrs)

" Cocinada en su jugo a las brasas, acompafiada

de cebolla curtida, cilantro, salsa borrachay
tortillas de maiz hechas a mano.

Crab machaca asoers)

Jaiba de concha suave frita con cebolla,
cilantro y chile jalapefio, mayonesa de
guajillo, emulsion de aguacate y tortillas
‘hechas a mano.

Chicharr(m de Rib eye 20¢rs)

Dedos de rib eye con polvo de chiles secos,
montado sobre hummus y‘jocoque con pan
drabey salsa macha especiada.

Chicharrdn de Pulpo oogrs)
Trozos de pulpo fritos sazonados con mezcla

de espelias, en pure de camote salsa tertyaki,
cebolla de verdeo

Esparragos cubiertos (sogrs)

Envueltos en ldminas de rib eye, asados a las
brasas, reduccién de balsdmico, cebolla de -
verdeo y ajonjolt tostado.

Palomitas de Coliflor asogrs)

Rostizadas a las brasas con'especias,
acompafiadas de salsa de clircuma, salsa de
matcha, queso parmesano y ceniza de chiles.

$315

- $385

$390

$405

$330

. $195

Pf IME
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SOPAS Y PASTAS

Crema de jitomate ssomy ~  $225 ‘Pasta del chef aogrs) . %185

]itomdtes rostizados a las brasas, crema dcida, Pasta corta salteada con mantequilla,
crouton con queso de cabra perfumada con champifiones, cremini, tocino, hojuelas de
. aceitede oliva y albahaca mds troplezos derib chile, cebolla de verdeg Y queso parmesano.
- eyedorado:” v ; duor e ; ;
: : 3 A j : ~ Fprados . ‘ g $195
; .Consome al CIlantrO {950 ) $190 Pasta corta salteada con mantequilla, ;
Consomé de pollo, pechuga en cubos, chile © bechamel de quesos curados y cebollin.

poblano y tortilla frita en juliana, aguacate,

queso fresco y salsa mgxlcaﬂa. Extras para tu pasta

' : : % : ; / Camarones (80 grs) $85.00
Sopa de cebolla ssomn $189  Pechuga (80grs) $68.00

‘Cebolla confitada al vino tinto y reduccion de Salmoén (80 grs) $95.00
cerveza obscura, caldo deres, croutones al ajo

ENSALADAS

Braseada sogrs) : ' S S [
Corazones de lechuga a las brasas con vinagreta italiana, Zammas ‘
de parmesano, prosautto aguacatey perejll frito.

‘Nuestra verde B0y 3 $165

- Arugula, cilantro; albahaca, menta, espmaca aguacate pzstaches
queso de cabra, aderezo de cilantro y brocoli-espolvoreado.

, Capr1 (200 grs) o : e T $182
‘Tomates al pesto rustico’y queso mozarela fresca. ‘




: De Rib Eye (150 grs) -

Gaoneras asadas vuelta y vuelta en tortilla de

matz, emulsion de aguacate, cebollas

cammellzadas y salsa marta]ada de morlta _

(3 pzas)

Green (150 grs)

' Base de lechuga francesa, arroz al vapor,
salmén toreado, salsa teriyaki, mayonesa de
pasilla, ajonjoli tostado y poro frito. (3 pzas)

Dorados (150 grs) :
_ Rellenos de pulpo adobado, mezcla de quesos

en tortilla de maiz a las brasas, con crema de
cuaresmerfio y salsa petrdleo, (3 pzas)

- Sarandeados assgrs)

) Pescado sarandeado a las brasas, con
- guacamole martajado, pifia asada, cebollay
' cilantro sobre _tortilla de maiz. (3 pzas) ~

: Flautas (150grs)

Rellenas de barbachera, salsa verde cruda
queso, crema y Zechuga (3 pzas) ;

De jaiba (sogrs)

Jaiba suave frzta mayonesa de chiles sec&s
. reduccion de soya, emulsion de aguacate,

- perejil frito, todo en tortilla de harina. (1 pza)

~

-$2525
- $245
~ $195
$205

$165

; ACO S Y TOSTADAS |

. $282 ‘Torre de salmon aosgrs)’

- Cubos marinados en teriyaki con cebolla de
verdeo, mayonesa guajillo, sobre 2 tostadas de

harina, emulsion de cuaresmefio.
Volcin de camaron (o grs)
Tostadas de maiz a las brasas con frijoles

refritos, camarones con mayonesa de chile
ancho, frijoles y queso. (3 pzas)

De atl'ln ()146 grs)

Tostadas fritas, mayonesa de chile guajillo,
ldminas de lomo de atun, ponzu de limén
eureka arugulay poro frlto (3 pzas)

, Ribeteadas (so0grs)

Tostadas en manteca, con guacamole -
martajado, cortadillo de rib eye a la
mantequilla negra y queso maduro. (3 pzas)

 PRIME

$179

$276

$275

$290
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Prime Burger assgry $285

Hamburguesa de carne premium en pan brioche,
con cebolla caramelizada, queso cheddar, ensalada
fresca y mezcla defritas.

Pork Burger sogrs) aon 8238
~ Delicioso pulled pork coccidn lenta a las brasas

sazonado con salsabbq, ensalada de col en-pan

brioche con mezcla de fritas. '

.Gyro Beef (18ogrs) , i $258
Pan drabe a las brasas untado con jocoque, . 4
_ensalada fresca, zaatar, queso de cabra y ldminas
de rz_'_b eye ala parrilla. )

Cheese steak (sogrs) 2 $295

Pan de masa madre con ldminas de rib eye asado -
en su jugo, cebollas caramelizadas y mezcla de
quesos derretidos.

Soft Sandwich assgrsy - '$325-

Pan de masa madre con crujientes jaibas de
concha suave, ensalada fresca, emulsion de
~ aguacate, mayonesa de tartara.

e
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ESPECIALES

Salmon Glaseado oogrs) $428

- Lomo ala parrilla glaseado con salsa teriyaki,
servido con creminis, espdrragos salteados y pure
de coliflor. '

Robalo Amandine (oo grs) $425

Lomo a las brasas bafiado en mantequilla de
almendras y limdn eureka con pure de camote y
- verduras saltegdas.

~ Robalo Sarandeado (200¢rs) ~ $415

Lomo en adobo a las brasas con vegetales en
mantequilla y hummus..

Pechuga'(zso grs) .$298
Media pechuga adobada asada a las brasas con
guacamole, frijoles charros y tortillas hechas a
mano. . ;
: ot :
- Camarones ]i{ostizados (200 grs) - $405
Camarones jumbo a las brasas bafiados con

mantequilla de ajo y especias servidos con papas
frztas

Pulpo Rostlzado (220 grs) 1N 8925

Tentdculos de pulpo a las brasas montados sobre
pure rustico de papa y espindca, aceite de oliva, sal
. tostada y limén asado.

Filete Chemita (230 grs) : i $465

Asado a la parrilla montado sobre espinacas a la
crema, pure de papa, salsa gravy, ajo, perejil y
poro fritos.

S‘hort RibCake (200grs) » $39O
~ Gratin de papa con bechamel de quesos y cebollin '

coronado con sho'rt rib en reduccidn de vino tinto,
queso parmesano y perejil frito.

Chamorro Glaseado soogrs) © : $698

Chamorro de cerdo en coccion lenta con cerveza
obscura servido con tortillas de maiz, frijoles
charrosy ensalada de nopales.
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LOS CORTES

- Arrachera choice’
Rib Eye Black Angus

Rib Eye Hereford
Cowboy Hereford

Picafia He/refofd :
~ New York Hereford
Porterhouse Hereford
Filete High Ghoice
T Bon'eACh(:)ice‘

Picafia de Cetdo

450 girs
$490

350 grs

$1200

350 érs, 650 grs
$625 $1100
800 grs
$1350

450 grs 900 grs
$795 $1240

400 grs
$645 -

800 grs
$1250

300grs 600 grs

$495  $915

400 grs
$665

800 grs
$685

Acompanamientos -

4 Trlo de purés

$90

Camote, papa rustico, coliflor rostlzados alas

.brasas con grana padano y aceite de trufa.

Espmacas ala crema

$65

Salteadas con ajo y cebolla en salsa bechamel.

Esparragos >

$85

Asados a las brasas con aceite de oliva y queso

parmesano.

Mezcla de verduras

$75

Calabaza, brécoli, zanahoria, coliflor, es‘pdrragos,
creminis, betabel, cebolla cambray asadas a las

brasas con aceite de oliva y orégano.

Mezcla de fritas
Papas, camote y zanahorias fritas.

$85

"~ PRIME
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